Техническая спецификация 

Наименование и местонахождение организатора тендера: НАО «Актюбинский региональный университет имени К.Жубанова», Актюбинская область, г. Актобе,  
просп. Алии Молдагуловой, 34

1. [bookmark: _GoBack]Место и сроки принятия заявок на участие в тендере и презентации проектов
Заявки на участие в тендере предоставляются потенциальными арендаторами или их уполномоченными лицами, представляющими интересы по подачи заявки на участие в тендере на основании доверенности, в запечатанном конверте до «18» часов «00» мин. местного времени, «15» июня 2026 года по следующему адресу: Актюбинская область, г. Актобе,  ул. Бр.Жубановых 263, Административное здание Университета.

2. Дата, время и место проведения тендера
Вскрытие конвертов с заявками и заседание тендерной комиссии с рассмотрением проектов потенциальных арендаторов состоится в «11» часов «00» мин. местного времени, «16» июня 2026 года, по адресу: Актюбинская область, г. Актобе, ул. Бр.Жубановых 263, Административное здание Университета.

3. Краткая   характеристика и информация об объекте аренды, включая его местонахождения и площадь
	№ п.п
	Месторасположение Объекта имущественного найма, адрес

	Площадь предоставляемая в аренду
	Целевое назначение (вид деятельности использования Объекта)
	Размер базовой ставки арендной платы, в месяц, в тенге (без учета НДС)
	Примечание

	1
	Главный корпус, учебный корпус 1, пр. А.Молдагуловой, 34

	65,9 кв.м.
	буфет
	2 163



	

	2
	Исторический факультет, учебный корпус 2, ул. Тургенева, 100 А
	54 кв.м
	столовая
	2 163
	

	3
	Технический факультет, учебный корпус 3, ул. Бр.Жубановых, 263
	77,2 кв.м.
	столовая
	2 163
	

	4
	Филологический факультет, учебный корпус 6, ул. Гришина, 7А
	49  кв.м.
	столовая
	2 163
	

	5
	Факультет экономики и права, учебный корпус 5, ул. Алтынсарина, 4а
	55 кв.м.
	столовая
	2 163
	



4. Условия проведения тендера на предоставляемый в имущественный наем объект и критерии отбора

    Тендер по предоставлению объектов в имущественный наем проводится в два этапа:
1) на первом этапе тендера проводится вскрытие конвертов с тендерными заявками и квалификационный отбор участников на соответствие требованиям Правил и  тендерной документации;
     2) на втором этапе тендера комиссия осуществляет оценку и сопоставление тендерных предложений участников, допущенных к участию во втором этапе тендерного конкурса. Оценка производится на основании документов, представленных участниками в составе заявки на участие в тендере, а также сведений и критериев, заполненных участниками в соответствии с требованиями технической спецификации.
Каждому критерию присваивается определенное количество баллов согласно оценочной шкале. По результатам оценки определяется итоговый рейтинг участников путем суммирования набранных баллов.
Победителем тендера признается участник, набравший наибольшее количество баллов по итогам оценки тендерных предложений.
Критерии, подлежащие указанию потенциальным участником:
1. Указание предполагаемой суммы инвестиции для улучшение арендуемого объекта с указанием срока до одного года и последующие года (проведение текущего ремонта и оснащения оборудованием и мебелью); 
2. Опыт работы в сфере общественного питания;
3. Меню с указанием калькуляций блюд и цены за блюдо;
4. Ассортимент блюд;
5. Наличие посуды и сервировка зала (наличие бумажных салфеток, набора для специй (черный перец, красный перец, соль).
а) тарелки – фарфор и/или керамика;
б) бокалы, чашки - фарфор и/или керамика; 
в) столовые приборы – нержавеющая сталь; 
г) стаканы – стекло;
6.Социальный	блок.	(Спонсорство, благотворительность, трудоустройство на частичную	занятость студентов Университета по согласованию с арендодателем, обеспечение питанием студентов из малообеспеченных семей, прохождение практики студентов по соответствующим специальностям).
Критерии отбора, предусмотренные подпунктами настоящего пункта, оцениваются по 5 (пять) балльной оценке. 
Победителем считается потенциальный арендатор, набравший наибольшее количество баллов. Основой для принятия решения комиссии является заявка потенциального арендатора согласившегося с условиями аренды для НАО «Актюбинский региональный  университет имени К.Жубанова», соответствующие либо превосходящие требования технической спецификации и критерий отбора объявления о проведении тендера.
В случае если комиссией было определено несколько победителей среди потенциальных арендаторов с равным количеством баллов, победителя тендера определяет комиссия путем тайного голосования.
Итоги тендера оформляются протоколом  тендерной комиссии.  
Договор имущественного найма составляется Наймодателем в течение 15 (пятнадцати) рабочих дней с даты оформления и подписания или получения соответствующего протокола итогов тендера, и передается на подпись победителю тендера.
Победитель тендера обязан возвратить Наймодателю подписанный со своей стороны договор имущественного найма в течение 10 (десяти) рабочих дней с момента получения договора на подписание.
Победитель тендера обязан в течение 7 (семи) рабочих дней, с момента размещения соответствующего протокола итогов тендера на установленных Обществом интернет - ресурсах, предоставить Наймодателю следующие документы для сверки:
1) 	физические лица:
оригинал или нотариально засвидетельствованную копию документа, удостоверяющего личность участника,
оригинал или нотариально засвидетельствованную копию документа о регистрации в качестве субъекта предпринимательства (в случае если физическое лицо является субъектом предпринимательства),
справку об отсутствии налоговой задолженности и задолженности по обязательным   пенсионным взносам и социальным отчислениям более чем за три месяца (за исключением случаев, когда срок уплаты отсрочен в соответствии с законодательством Республики Казахстан о налогах и других обязательных платежах в бюджет) как субъекта предпринимательства, выданной не ранее одного месяца, предшествующего дате проведения первого этапа тендера,
оригинал или нотариально засвидетельствованную копию разрешительных документов/лицензий на осуществление целевого вида деятельности на объекте (в случае если этот вид деятельности подлежит обязательному лицензированию);
иные документы, установленные тендерной документацией для участия в тендере;
2) 	юридические лица:
- оригинал или нотариально засвидетельствованную копию свидетельства или справки о государственной регистрации (перерегистрации) юридического лица,
- оригинал или нотариально засвидетельствованную копию документа о назначении (избрании) первого руководителя юридического лица - участника тендера,
- справку об отсутствии налоговой задолженности и задолженности по обязательным пенсионным взносам и социальным отчислениям более чем за три месяца (за исключением случаев, когда срок уплаты отсрочен в соответствии с законодательством Республики Казахстан о налогах и других обязательных платежах в бюджет), выданной не ранее одного месяца, предшествующего дате проведения первого этапа тендера,
- оригинал или нотариально засвидетельствованную копию разрешительных   документов/лицензий на осуществление целевого вида деятельности на объекте (в случае если этот вид деятельности подлежит обязательному лицензированию);
- иные документы, установленные тендерной документацией для участия в тендере;
- иностранные юридические лица - представляют такие же документы, предусмотренные настоящим подпунктом, что и юридические лица - резиденты Республики Казахстан.
Дополнительные услуги по коммунальным расходам (электроэнергия, горячей/холодной воды) оплачивается арендатором по показаниям приборов учета, и не входят в сумму арендной платы.
В плату за имущественный наем не включаются платежи на текущий и капитальный ремонты. 
Дополнительные, а также другие условия предоставленные Арендатором при подаче заявок для участия в тендере являются обязательными для дальнейшего исполнения и входят в условия договора.
Требования, предъявляемые к Арендатору, техническая спецификация является обязательной для дальнейшего исполнения.

5.Перечень документов, необходимых для участия в тендере
На лицевой стороне запечатанного конверта с заявкой на участие в тендере потенциальный арендатор должен указать:
1) полное  наименование и почтовый адрес потенциального арендатора;
2) полное наименование и почтовый адрес Организатора тендера, которые должны соответствовать аналогичным сведениям, указанным в настоящем объявлении;
3) полное наименование тендера, для участия в котором представляется заявка потенциального арендатора.
3. Заявка на участие в тендере является формой выражения согласия на участие потенциального арендатора в тендере на аренду помещений под столовую и буфет в зданиях НАО «Актюбинский региональный университет имени К.Жубанова» в соответствии с требованиями и условиями, установленными объявлением.
      Заявка на участие в тендере по предоставлению в имущественный наем имущества заполняется согласно Приложению 2.

                                     6. Другая информация
1. Все взаимодействия с потенциальными арендаторами осуществляется только посредством корпоративной почты или официальной переписки посредством электронной почты Университета: a.turbayeva@zhubanov.edu.kz.
        2.Секретарь тендерной комиссии в течение 3 (трех) рабочих дней с даты проведения второго этапа тендера (проведения торгов) оформляет протокол об итогах тендера, и подписывает его членами тендерной комиссии.
3. Подписанный протокол об итогах тендера в течение 2 (двух) рабочих дней направляется в соответствующий департамент Общества для размещения на установленных Обществом интернет - ресурсах. 
Приложения к Тендерной документации:
1. Объявление о проведении тендера;
2. Проект договора аренды.
3. Заявка на участие в тендере.
4. Техническая спецификация
5. Сведения о квалификации



	№
	Описание требований, предъявляемых к Арендатору


	
	Столовая


	1
	Рабочие часы столовой: ежедневно с 8:30 ч. до 18:00 ч. без перерывов, (возможно изменение графика по согласованию с
Наймодателем).

	
2
	Наличие	широкого	ассортимента	(количество)	блюд.	Арендатор	должен	обязательно	предусмотреть диетический комплекс блюд.
Предоставить меню (список предлагаемых блюд и напитков) с указанием цен и веса в граммах (выхода готовых блюд). Меню должно предоставляться на 2 языках (казахский, русский). 
Ценообразование должно быть доступно для сообщества университета.

	

3
	Количество грамм на виды блюд:
1) Супы – не менее 250 гр.
2) Горячее (второе блюдо) – не менее 200 гр.
3) Салаты – не менее 150 гр.
4) Десерт – не менее 100 гр.
5) Хлебобулочные и кондитерские изделия.
6) Пакетированный чай (в ассортименте) в одноразовой упаковке.

	4
	Обеспечить услугой «Еда и напитки на вынос» в соответствующей и удобной таре.

	5
	Наличие в штате:  1 – заведующего,  не менее 2-х поваров с опытом работы в сфере общественного питания не менее 3-х лет, а также советующее количество обслуживающего персонала. Потенциальный  арендатор должен предоставить соответствующему представителю Арендодателя копии медицинских книжек на весь персонал, справок об отсутствии судимости и учета в нарко-психологическом диспансере.

	6
	Униформа персонала в едином стиле обязательна, чистая и выглаженная, наличие бейджей с именами обслуживающего персонала. Приветливый персонал, соблюдающий нормами этикета. 

	7
	Влажная уборка в арендуемом помещении должна проводиться не менее 2-х раз в день, а также поддержание чистоты при
необходимости.

	8
	Стоимость арендной платы не включает в себя коммунальные услуги. Коммунальные услуги оплачиваются потенциальным
Нанимателем отдельно, согласно показаниям приборов учета (горячей/холодной воды, электроэнергии).

	9
	Обязательное наличие POS терминалов оплаты, международные платежные системы Visa, MasterCard.

	10
	Арендатор обязуется не повышать цены в течение срока аренды, предоставленные при подаче заявки на участия в тендере.

	11
	В период срока аренды Арендатор обязуется не приостанавливать деятельность.

	12
	Потенциальный Арендатор должен указать в заявке предполагаемые инвестиции, с указанием улучшений объекта ( проведение текущего ремонта и оснащения оборудованием и мебелью)

	13
	Проведение текущего ремонта, перепланировка, оформление, оснащение мебелью, оборудованием и инвентарем арендуемого помещения осуществляется за собственные средства Потенциального Арендатора, строго по согласованию с Арендатором.

	14
	Место регистрации Нанимателя Актюбинская  область, город Актобе

	

15
	Наличие посуды:
А) тарелки, супницы – фарфор и/или керамика; Б) Бокалы, чашки - фарфор и/или керамика;
В) Столовые приборы – нержавеющая сталь;
Г) Стаканы – стекло, и/или керамика; подносы – пластик и/или металлические.

	16
	Сервировка зала (наличие бумажных салфеток, набора для специй (чер.перец, крас.перец, соль), сахар - рафинад).

	17
	Социальный  блок.  (Благотворительность, спонсорство)

	18
	Наниматель  должен во всех случаях учитывать и соблюдать требование пожарной безопасности рабочие места должны соответствовать  требованиям пожарной безопасности.

	19
	Потенциальный Арендатор должен обладать опытом работы не менее 3-х лет в сфере общественного питания. Опыт работы подтверждается оригиналами/нотариально-засвидетельствованными копиями договоров и актов оказанных услуг. Приветствуется наличие действующего бизнеса в сфере общепита.

	20
	Потенциальный арендатор должен руководствоваться и соблюдать Cанитарные правила «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам общественного питания», утвержденные приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 17 февраля 2022 года №ҚР ДСМ-16; Санитарные правила «Санитарно-эпидемиологические требования к объектам образования», утвержденные приказом Министра здравоохранения Республики Казахстан от 5 августа 2021 года № ҚР ДСМ-76.





















	
	
Описание требований, предъявляемых к Арендатору


	
	Буфет

	1

	Рабочие часы кофейни: ежедневно с 8:30 ч. до 18:00 ч. без перерывов, (возможно изменение графика по согласованию с Арендодателем).

	2
	Наличие широкого  ассортимента (кофе, чай, круасаны, сэндвичи, пирожное, булочки и т.д.) Ценообразование должно быть доступно для сообщества университета.

	3
	Наличие в штате: специалист по приготовлению кофе с опытом работы в сфере общественного питания не менее 3-х лет, а также советующее количество обслуживающего персонала. Потенциальный  арендатор должен предоставить соответствующему представителю Арендодателя копии медицинских книжек на весь персонал, справок о вакцинации против COVID, справок об отсутствии судимости и учета в нарко-психологическом диспансере.

	4
	Униформа персонала в едином стиле обязательна, чистая и выглаженная, наличие бейджей с именами обслуживающего персонала. Приветливый персонал, соблюдающий нормами этикета. 

	5
	Влажная уборка в арендуемом помещении должна проводиться не менее 2-х раз в день, а также поддержание чистоты при необходимости.

	6
	Стоимость арендной платы не включает в себя коммунальные услуги. Коммунальные услуги оплачиваются потенциальным Арендатором отдельно, согласно показаниям приборов учета (горячей/холодной воды, электроэнергии).

	7
	Обязательное наличие POS терминалов оплаты, международные платежные системы Visa, MasterCard

	8
	В период срока аренды Арендатор обязуется не приостанавливать деятельность

	9
	Потенциальный Арендатор должен указать в заявке предполагаемые инвестиции, с указанием улучшений объекта (проведение текущего ремонта и оснащения оборудованием и мебелью)

	10
	Проведение текущего ремонта, перепланировка, оформление, оснащение мебелью, оборудованием и инвентарем арендуемого помещения осуществляется за собственные средства Потенциального Арендатора, строго по согласованию с Арендатором.

	11
	Потенциальный арендатор должен обладать опытом работы не менее 3-х лет в сфере общественного питания. Опыт работы подтверждается оригиналами/нотариально-засвидетельствованными копиями договоров и актов оказанных услуг. Приветствуется наличие действующего бизнеса в сфере общепита.

	12
	Социальный блок.  (Благотворительность  (трудоустройство на частичную занятость студентов Университета по согласованию с Арендодателем).

	13
	Арендатор должен во всех случаях учитывать и соблюдать требование пожарной безопасности рабочие места должны соответствовать  требованиям пожарной безопасности.

	14
	Приемка пищевых продуктов и продовольственного сырья должны  осуществляться при наличии документов, удостоверяющих их качество и  безопасность (декларации о соответствии, ветеринарные справки, акты  экспертизы и т.д.)




