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МОДЕЛЬ ВЫПУСКНИКА 

по образовательной программе "6B07206-

Технология продовольственных продуктов" 

 

Миссия образовательной программы 

Формирование квалифицированного специалиста и «совершенной 
личности», которая впитывает в себя национальные ценности, приобретает 

глубокие знания и стремится к профессиональной самореализации, на основе 

культуры, этики и инноваций. 

 

Видение образовательной программы 

Многопрофильный классический университет, обеспечивающий 

западный регион Казахстана высококвалифицированными специалистами и 
ставший ядром прикладной науки, способствует интеграции науки и 

инноваций в образование и общество. 

 

Ценности: 
 

 Академическая успешность — Стремление к высоким результатам в 
обучении и научной деятельности. 

 Добропорядочность — Ответственность, честность и прозрачность в 

профессиональной деятельности. 

 Открытость и сотрудничество — Способность работать в команде и 

эффективно взаимодействовать с коллегами и партнерами. 

 Высочайшее качество образования — Приверженность стандартам и 

принципам образования мирового уровня. 
 Социальная активность и гражданская инициатива — Готовность 

к участию в общественных и гражданских инициативах. 

 Лидерство и креативность — Способность инициировать изменения 
и эффективно решать нестандартные задачи. 

 Уважение и внимание к людям — Уважение к культурным и 

социальным ценностям, активное слушание и понимание других. 

 Единство науки и инноваций — Осознание значимости интеграции 
теоретических знаний с практическими инновациями. 

 

Модель выпускника: 
 

1. Обладает глубокими знаниями и пониманием изучаемой области 

 Выпускник должен обладать фундаментальными и специализированными 

знаниями в области химии и смежных дисциплин, а также быть готовым к 

дальнейшему совершенствованию в профессиональной сфере. 
2. Готов к профессиональной самореализации в современном мире 

Выпускник способен реализовать себя в современных условиях, проявляя 
инициативу и способность адаптироваться к быстро меняющемуся миру. 

Он может работать в различных областях пищевой отрасли, 



включая производство, научные исследования, экологию и 

образование. 

3. Предприимчивость и создание новых возможностей: Важно, чтобы 

выпускник был способным принимать решения, внедрять инновации и 
создавать новые возможности в профессиональной деятельности, будь 

то в промышленности, научных проектах или образовательной сфере. 

4. Адаптивность к глобальным вызовам: Выпускник должен уметь 

адаптироваться к изменяющимся условиям мирового рынка, 

экологическим и социальным вызовам, решая задачи с учетом 
устойчивого развития и инновационных технологий. 

5. Человек с высоким интеллектом: Обладает критическим 

мышлением, высокой интеллектуальной гибкостью и способностью к 

глубокой аналитике, что помогает в решении научных и 
производственных  задач. 

6. Глобальная гражданственность: Выпускник осознает свою роль как 

гражданина мира, готов участвовать в международных научных и 

социальных проектах, учитывать культурные и экологические различия 
и работать в многонациональных коллективах. 

 

Основные компетенции выпускника: 

Общие компетенции: 

 Обладает национальным сознанием и патриотизмом, а также уважает и 

ценит культуру других народов. 
 Демонстрирует высокие этические стандарты, готов работать в 

международных и межкультурных командах, соблюдая нормы деловой 

этики. 
 Владеет письменной и устной коммуникацией, включая иностранный 

язык, что способствует эффективному взаимодействию с коллегами на 

разных уровнях. 

 Проявляет гражданскую активность, понимает основы социального 

развития и способен к социальной адаптации, включая работу в 

международных сообществах. 

 Демонстрирует высокий уровень интеллектуального развития, 

стремится к постоянному саморазвитию и профессиональному 
совершенствованию. 

 

Профессиональные компетенции: 
 

 Знания о процессах производства, переработки и хранения различных 

видов продовольственных продуктов. 

 Понимание химического и физического состава продуктов, их 
питательной ценности и влияния на здоровье. 

 Знания методов и стандартов контроля качества продуктов питания, 

системы управления безопасностью пищевых продуктов . 

 Знания о методах переработки сырья, упаковки и хранения продуктов 
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